
 

 

 

 
TUTTE LE GIORNATE 
Mostra mercato del giardinaggio di qualità con espositori di florovivaismo, arredo giardino, 
brocantage, attrezzature per il giardinaggio, artigianato artistico, aziende agricole. 
Animazioni, incontri, laboratori, cooking show, degustazioni, talk show, presentazione di libri, attività 
didattiche ed esperienziali presso il “Padiglione dell’occhio sognante”, novità assoluta di questa 
trentesima edizione. Nelle giornate di venerdì 25 e sabato 26, visite ai vivai a cura di Elisabetta Pozzetti. 

 
VENERDÌ 25 APRILE 

 
APERTURA BIGLIETTERIA 
ore 10.00 
 
ore 11.00 
Inizia la visita della Giuria Botanica 

- Fiorina Luigi, capo giardiniere al Giardino Botanico dell’Isola Madre sul Lago Maggiore 
- Ghirelli Silvia, paesaggista 
- Ianese Mauro, agronomo del Comune di Roma 
- Mazza Cristina, esperta 
- Mesini Alessandro, esperto 
- Panetta Angelo, Servizio Giardini del Comune di Roma 
- Pozzetti Elisabetta, paesaggista 

 
 
ore 12.00  
Conversatoio Floreale 
Opening 
Saluto delle autorità 
Aperitivo inaugurale 
A seguire momento musicale con: 
Silvana Froli, soprano 
Carla They, arpa 
Gen llukaci, violino 
 
 
 
 



 

 

 
 
ore 12.30-13.30 
Conversatoio Floreale 
Relazioni pericolose 
il tavolo istituzionale del Comune di Colorno 
per contrastare le violenze di genere 
presenta Maria Grazia Delmiglio 
 
Shahrazād 
La protesta delle donne di Teheran 
a cura di Mahi Ghavami  
presenta Maria Grazia Delmiglio 
 
ore 14.00  
Conversatoio Floreale 
Premiazione degli espositori da parte della Giuria Botanica 
 
ore 14.30-15.00 
Conversatoio Floreale 
Albertine e le rose in fiore 
le rose antiche  
a cura di Maurizio Feletig 
 
ore 15.00-15.30  
Conversatoio Floreale 
Belle da morire 
Le piante velenose 
a cura dei Fratelli Gramaglia 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale   
Il cerchio della vita 
I riti di passaggio  
Presentazione del libro di Fabrizio Rossi 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
ore 15.30-18.30  
Aranciaia di Colorno (Museo MUPAC) - Viale San Rocco 1, Colorno (PR) 
                     
LE GIARDINIERE  
Professioniste che si occupano di giardini e paesaggio e sono impegnate nella loro salvaguardia  
(CREDITO FORMATIVO PER ARCHITETTI) 
 
Interventi di: 
-Carla Benocci, Quasar Design University, docente di “Storia dei Giardini” nel corso di Landscape & 
Garden Design, pubblicista  
-Francesca Marzotto Caotorta  
paesaggista, e nota esperta di giardini. Ha fondato e diretto Gardenia, una delle riviste di 
giardinaggio più lette, e ideato la mostra - mercato Orticola 
-Laura Gatti, agronoma paesaggista, ha progettato e curato il verde de Il Bosco Verticale 
-Silvia Ghirelli, paesaggista, si occupa di progettazione di verde ornamentale e del paesaggio in 
ambito privato e pubblico 
-Elisabetta Margheriti, agronoma, è direttore commerciale del Torsanlorenzo Gruppo Florovivaistico 
e di Agrilazio Ambiente International, azienda che si occupa di progettazione e realizzazione di aree 
verdi, opere di ingegneria naturalistica e arredo urbano. 
-Elisabetta Pozzetti, Editor at Large, già Caporedattore Verde & Giardini della rivista Villegiardini. Si 
occupa di progettazione e realizzazione di aree verdi 
 
ore 16.00-16.30  
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Armonie di fiori nel piatto  
a cura di IAL Viadana 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 16.30-17.00  
Conversatoio Floreale 
Intermezzo gastronomico 
Jardin Secret  
a cura di Brad 401 in collaborazione con Spirits di Moët Hennessy 
Degustazione gratuita fino a esaurimento posti 
 
 
 
 
 



 

 

 
ore 17.00-17.30  
Conversatoio Floreale 
Le galline dalle uova color del cielo 
Le galline Araucana e Ameraucana, originarie del Sud America. 
Galline da salotto o in giardino  
a cura di Alessio Zanon 
 
ore 17.30-18.00  
Conversatoio Floreale 
Il movimento delle slow flowers 
Movimento americano fondato da Debra Prinzing  
Incontro con diverse associate 
a cura di Rosanna Nicoletti 
 
ore 18.00-19.00  
Conversatoio Floreale 
intermezzo Gastronomico  
Film Madame Cliquot, il ritratto di una visionaria 
a cura di Maura Gigatti 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
SABATO 26 APRILE 

 
 
ore 11.30 
Conversatoio Floreale  
Le Fondatrici: 
Elisa Migone Campari e Isabella Geminiani 
presenta Cristina Bottari 
 
ore 12.00-12.30  
Conversatoio Floreale  
L’artemisia e la fatina verde 
a cura di Lorenzo Marini dell’Azienda Sperimentale Stuard 
 
ore 12.30-13.00  
Conversatoio Floreale 
Quelle acide 
Le piante acidofile Azalee, Camelie, Rododendri 
a cura di Cristiano Tibi 
 
ore 15.00-15.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Veg in Black. Ricette vegetali facili e goderecce 
a cura di Ida d’Ippolito, Vegnarok  
Al termine dell’incontro Meet&Greet con l’autrice 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale  
La Peonia, la regina dei fiori 
a cura di Giovanni Buffa 
 
ore 16.00-16.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Crostatina a modo mio  
a cura di Federica Polimeni, finalista Bake OFF Italia 2024 
 



 

 

 
 
ore 16.30-17.30 
Conversatoio Floreale 
Sabrina Schianchi, Gazzetta di Parma, presenta i libri: 
· La medicina alimentare  
del dottor Domenico Tuttolomondo 
· Business etichet  
di Susan Strauss 
 
ore 17.30-18.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Chandon Garden Spritz: eleganza e freschezza nel calice  
a cura di Moët Hennessy 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
DOMENICA 27 APRILE 

 
 
ore 10.30-11.00 
Conversatoio Floreale 
...Avvinta come l’edera 
a cura di Fabio Giani 
 
ore 11.00-11.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Dall’essenza al calice: un viaggio sensoriale tra Profumi e Vini  
a cura di Maura Gigatti 
 
ore 11.30-12.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Bevande fermentate, la nuova era 
a cura di Feral Drinks 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 12.00-12.30 
Conversatoio Floreale 
Faire cattleya, Marcel Proust 
Le orchidee 
a cura di Sei Cime d’oro 
 
ore 12.30-13.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Cucinare naturale e senza sprechi 
a cura di Humus Bio Bakery Bistrot 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti  
 
 
 
 



 

 

 
ore 14.30-15.00 
Conversatoio Floreale 
Le Clematidi, le gioie del viandante 
a cura di Saskia Pellion di Persano 
del Vivaio Anna Peyron 
 
ore 15.00-15.30 
Conversatoio Floreale 
Le pastore, ultime custodi del paesaggio 
a cura di Anna Kauber e Alessio Zanon 
 
ore 15.30-16.00 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Focaccia gourmet ad alta idratazione con bouquet di erbe spontanee 
a cura di Gianluca Borlenghi 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 16.00-17.00 
Conversatoio Floreale 
Le piante delle grandi madri 
Il melograno, il melo, il cotogno, il mirto, il tiglio, il pero, il sorbo, il platano, la zucca, la patata, il 
sedano, la calendula, il basilico, la pervinca, il gelsomino 
a cura di Carlo Pagani 
 
ore 17.00-17.30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
La Micca è la regina del pane 
a cura di Micca, piccola Osteria Parmigiana 
in abbinamento vino con Matteo Pessina 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 
ore 17.30-18:30 
Conversatoio Floreale 
Intermezzo Gastronomico  
Nebbiolo al femminile: eleganza e carattere 
a cura di Matteo Pessina 
Degustazione gratuita fino ad esaurimento posti 
 



 

 

 
PADIGLIONE DELL’OCCHIO SOGNANTE 

 
Non è la nitida superficie di uno specchio di vetro ad attrarre Narciso, ma lo specchio della fonte con 
il suo incerto riflesso, è lo specchio scuro del fango a rendere l’acqua specchiante: “non si sogna 
profondamente con degli oggetti. Per sognare profondamente bisogna sognare con della materia”, ha 
scritto Gaston Bachelard in L’eau et les rêves (1942). Nella sua indagine sul regno della immaginazione 
materiale, l’acqua è fra i quattro elementi della tradizione empedoclea la forza naturale da cui sorge 
la rêverie: “Il vero occhio della terra è l’acqua. Nei nostri occhi è l’acqua che sogna”. Il sogno ha 
bisogno di iscriversi profondamente nella natura: se la contemplazione si attiva dinnanzi agli specchi 
d’acqua è perché l’acqua è già di per sé l’occhio con cui il mondo si contempla. “Tutto ciò che fa vedere 
vede”, scrive Bachelard: nella dialettica fra visione e visibile, le immagini che guardiamo sono anche 
quelle che ci guardano, di qui il “perturbante” nascosto dietro ogni superficie riflettente, il timore che 
dallo specchio altri occhi stiano osservandoci. “Il mondo vuole essere visto. Innanzi che avesse gli occhi 
per vedere, l’occhio dell’acqua, il grande occhio delle acque tranquille, guardava i fiori sbocciare”. 
Nell’acqua il mondo si rispecchia e si scopre bello: il narcisismo assume dimensione cosmica, il mondo 
intero si rivela un immenso Narciso nell’atto di rimirarsi. 
 
Il Padiglione dell’Occhio Sognante del Parco è uno spazio di laboratori creativi per bambini, ragazzi e 
adulti con attività pensate per accompagnarli alla scoperta del giardinaggio e della orticultura. In 
generale un padiglione per iniziative culturali, artistiche e gastronomiche, in uno scenario che ne 
amplifica l’incanto  
 
Durante la manifestazione nel Padiglione dell’occhio sognante del parco, saranno proposte attività 
interattive ed educative per adulti e bambini: dai laboratori di giardinaggio ai percorsi sensoriali a 
piedi nudi, fino alla scoperta della vita delle coccinelle e alla costruzione di orti. Conferenze, 
dimostrazioni pratiche, racconti storici e giochi didattici permetteranno di approfondire il legame tra 
natura e sostenibilità. Non mancheranno letture animate, una mostra avicola, passeggiate con pony e 
un laboratorio creativo a tema api e miele con Federica Polimeni, finalista di Bake Off Italia 2024.  
Gli studenti dell’indirizzo Agrario dell'ITIS G. Galilei di San Secondo P.se, proporranno un’attività 
dedicata alla biodiversità con la distribuzione delle “bombe di semi”, piccoli contenitori biodegradabili 
per diffondere piante utili agli impollinatori. 
 
 
Non mancherà poi la ristorazione con piatti tipici e proposte vegetariane in area coperta e 
pavimentata. 
 

 



 

 

 
VENERDÌ 25 APRILE 

 
ore 15.00-15.30  
L’ESPERTO RISPONDE a quesiti di coltivazione 
Mauro Ianese, agronomo del Servizio Giardini di Roma 
 
ore 16.00-16.30 
DICEVA MIA NONNA, antichi detti, ricette e materie prime della tradizione a cura di Andrea 
Gherpelli, fondatore del progetto eco-agro-alimentare Agricoltori Custodi di Correggio e presidente 
dell’Associazione e agricoltori Custodi di Parma 
 
ore 16.30-17.00 
L’ESPERTO RISPONDE a quesiti di coltivazione 
Mauro Ianese, agronomo del Servizio Giardini di Roma 
 
ore 17.30-18.00 
CHE CULEX 
Come tenere alla larga le femmine.  
Solo le zanzare femmine pungono, perché hanno bisogno di sangue per riprodursi. I maschi, invece, 
si nutrono di sostanze zuccherine. 
a cura di Alberto Strapazzini 
 
ore 18.00-18.30 
CHE GELIDA GALLINA ? 
Le galline sono animali sociali e possono provare affetto per le persone che le accudivano, formando 
con loro un legame profondo 
a cura di Alessio Zanon, veterinario, esperto di biodiversità animale 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

SABATO 26 APRILE 
 
ore 10.00-10.30 
LA DOMENICA DELL'ULIVO, OGNI UCCELLO FA IL SUO NIDO. 
A cura di Gabriella Meo 
O felici gli uccelli! Hanno il canto perché hanno il nido. 
[O joie des oiseaux! c'est parce qu'ils ont le nid qu'ils ont le chant]. 
Victor Hugo, I miserabili, 1862 
 
ore 10.30-11.00 
 “SCOPA FIORITA” della primavera spazza via l’inverno, il buio, le tenebre, riporta il sole, la luce 
La scopa tecnica di costruzione a cura di Ettore Gastini 
 
ore 11.00-11.30 
L’AMBROSIA  
A cura dell’Azienda Agricola Ambrosia 
 
ore 11.30-12.00 
CARCIOFFOLA’ 
A cura di Manuele Colamedici  
 
ore 15.30-17.30 
FIABE DI BAMBINE CORAGGIOSE  
a cura di Maria Grazia Delmiglio 
 
17.30-18.00 
CANAPA  
A cura dell’Azienda Agricola Valico Terminus  
 
18.00-18.30 
C’E’ L’ANIMA DELLA PECORA 
La tessitura a mano delle Pecore Pazze 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

DOMENICA 27 APRILE 
 
 
ore 10.00-10.30 
LE TAVOLE IN FIORE  
tovaglie e tele fiorite dell’arte della stampa a mano romagnola 
A cura di miserocchi 
 
ore 10.30-11.00 
PROFUMERIA BOTANICA 
A cura dell’Azienda agricola  Il Labirinto 
ore 11.00-11.30 
LA MAGICA COSMESI D’ORTICA 
a cura di Luisa Ciocci di Ortika Clothing 
 
ore 11.30-12.00 
IL RISO, LA PIANTA NUNZIALE 
A cura di Fabio Brugnoni di Corte Ghiotta 
 
 
ore 15.30-17.30 
FIABE DI BAMBINE CORAGGIOSE  
A cura di Maria Grazia Delmiglio 
 
ore 17.30-18.00 
SCIROPPI OFFICINALI 
a cura di Andrea Montorsi  
dell’Azienda agricola Le Erbe della Graziosa 
 


